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ALMAN PASTASI

2 yumurta

1 caybardagi seker

1 cay bardagi yogurt
Yarim paket margarin

3 cay bardagi un

1 tutam karbonat

1 yumurta sarisi

1 cay bardadi seker

3 yemek kagigi un

500 gr sit

1 paket vanilya

1 yemek kasigi margarin
Yarim ¢ay bardagi pudra sekeri

Oncelikle bir tarafta yarim paket margarini eritip bekletiyoruz. 2 yumurta ve 1 gay bardagi sekeri rengi agilana
kadar ¢irpiyoruz. (seker ve yumurta ne kadar ¢ok ¢irpilirsa kek o kadar glizel kabarir) sonra sirayla yogurt
margarin ve unu ekleyerek ¢irpiyoruz. Kabartma tozunu en sona ekliyoruz. Orta boy borcami yagladiktan sonra
kek karigimimizi déklyoruz. 180 derece firinda normal kek kivaminda pisiriyoruz.

Kremasi igin de 500 gr st 1 ¢ay bardagi seker 3 yemek kasidi un ve yumurta sarisini koyulasincaya kadar
karistiriyoruz. Ardindan vanilyayi ekliyoruz. Altini kapattiktan sonra da 1 yemek kagigr margarini koyuyoruz.
Pisen kekin sogumasiyla beraber keki tam ortadan kesiyoruz ve kremayi ortasina strlyoruz. yaklasik 2 saat
kadar dinlendikten sonra pudra sekerini bir elek destegi ile Uzerine ddklyoruz.
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