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ALMAN PASTASI

3 yumurta

100 gr margarin

1.5 ¢ay bardagi (135 gr) toz seker

Y2 cay bardagi ( 50 gr) yogurt

1 ¢ay bardagi (100 ml) sit

1 paket Pakmaya Hamur Kabartma Tozu
4.5 gay bardadi (225 gr) un

1 paket Pakmaya Sekerli Vanillin

3.5 su bardagi (750 ml) st

1 yumurta

1.5 cay bardagi (75 gr) un

2 cay bardagi (180 gr) toz seker

Yarim tatli kagigr margarin

1 paket Pakmaya Sekerli Vanillin

2 yemek kasi§i Pakmaya Pudra Sekeri

Keki hazirlamak igin yumurta ve sekeri bir girpma kabina koyun ve mikser ile yaklagik 3 dk ¢irpin.

Uzerine eritilmis ve sogutulmus margarin, yogurt, stit, un, hamur kabartma tozu ve vanilyayi ekleyin ve 2 dk
daha disik devirde karigitirin.

26 cm capindaki yaglanmis kek kalibina dékin ve 175 derece énceden isitilimis firnda 30-40 dk sdre ile pigirin.
Yumurtay! ¢atalla iyice ¢irpin ve 1 litre siit konulan tencereye yumuratyi da ekleyin.

Uzerine 6Igull un ve sekeride ekleyip, ocakta devamli karigtirarak pisirin.

Kaynamaya baslayinca ocag kisin ve sekerli vanilin ile margarini ilave edip, toplam 3-4 dakika kaynatin.
Sire sonunda ocaktan alip, sogumaya birakin.

Soguyan keki, enlemesine ikiye ayirin. Alt parcanin Gzerine kremayi yayin ve diger kek pargasini tizerine
kapatin.

Hafif¢e Gzerine bastirarak krema ile kekin kaynasmasini saglayin.

Servis dncesi Ustiine pudra sekeri serpin ve dilimleyerek servis yapin.
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