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ALMAN PASTASI

Yumurta, toz seker ve limon kabugu rendesini bir tencerede pisirip iyice koyulasmasini sagdlayin. igine kabartma
tozu ve unu eleyin. Su ekleyip bir iki kere karigitirin. Yaglayip unladiginiz kaliba dékin. Orta isili firinda 25- 30
dakika pisirin.

Krema icin; tencerede yumurta, seker ve unu azar azar sut dokerek ezin. Limon kabugu rendesini ilave edip
karistirarak koyulagmasini saglayin. Koyulasinca cirparak sogutun.

Firindan ¢ikardiginiz ve soguttugunuz keki enine olacak gekilde ortadan iki pargaya bollin. Alt pargaya kremanin

tamamini koyup yayin. Uzerine muz dilimlerini koyup diger parcayi Uzerine kapatin ve hafifce bastirin. Uzerine
pudra sekeri eleyip servisini yapin.
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