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ALMAN PASTASI

2 adet Keskinoglu yumurta
1 yemek kagigi margarin

1 cay bardadi seker

1 cay bardagi sit

3 cay bardagi un

1 paket kabartma tozu
Kremasi Igin:

2 su bardagi sut

1 adet Keskinoglu yumurta
2 yemek kagsigi un

2 yemek kasigi toz seker

1 cay kasigi margarin

1 paket vanilya

Yumurta ve sekeri ¢irpin. Daha sonra un, margarin, sit ve kabartma tozunu ekleyerek puriizsiz bir hamur
olusturun. Hamuru kaliba dékerek 170 derece 6nceden isitiimis firnda 20-25 dakika pigirin. Kek piserken
margarin ve vanilya hari¢ krema malzemesini kliguk bir tencereye alin. Kaynayana kadar karistirarak pisirin.
Krema kaynayinca margarin ve vanilyayi ekleyip sogumaya birakin. Pigen kekin sogumasini bekleyin, soguyan
keki ikiye bdlun ve igine kremasini koyun. Uzerine pudra sekeri ekleyip, servis edin.
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