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ALMAN PASTACIKLARI

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

3 - 3,5 su bardagi un

1 poset Dr. Oetker Instant Maya

1 cay bardagdi toz seker

2 yumurta sarisi

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

1 su bardag ilik sit

50 g oda sicakliginda tereyagi
Uzeri icin:

1 yumurta aki

0,5 su bardagi yaprak badem
Dolgu:

1 poset Dr. Oetker Vanilyali Puding
3 su bardagi sit

1 limon kabugdu rendesi

Sislemek icin:

1 - 1,5 yemek kasigi Dr. Oetker Pudra Sekeri

Unu derin bir kaba eleyip Uzerine maya posetini bogaltin ve kasik ile karistinin. Toz seker, yumurta sarilari,
sekerli vanilin ve Ilik sti ilave edip ele yapismayan yumusak bir hamur elde edinceye kadar yogurun. Hamuru
tezgaha alip biraz yayin ve Gzerine tereyagdini koyun. Alttan Uste dogru hamuru katlayarak tereyagini hamura
iyice yedirin. PUrlGzsiz bir hamur elde edinceye kadar islemi tekrarlayin. Hamuru yogurdugunuz kaba alin,
Uzerini kapatin ve 40 dakika bekletin.

Finn tepsisine pisirme kagidi serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi icin agin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pisirme: 160 °C

Mayalanan hamuru kisa bir siire yogurun ve 10 esit pargaya bélin. Bir pargasini alip elinizde yuvarlayarak top
sekline getirin. Uzerine hafifce bastirip biraz yassilagtirin ve firin tepsisine koyun. Diger hamurlari da ayni sekilde
hazirlayip tepsiye siralayin. Uzerlerini kapatip 20 dakika bekletin.

Yumurta akini kaseye alip ¢atal ile iyice ¢irpin. Hamurlarin Gzerine surlp yaprak bademi serpin ve pisirin.
Pisirme slresi: Yaklasik 20 - 25 dakika

Finndan ¢ikarin ve sogumaya birakin.

S0t bir tencereye alin ve tzerine puding posetini bosaltin. Orta ateste surekli karistirarak pisirin. Kaynamaya
baslayinca limon kabugu rendesini ekleyin. Ocagi kisin ve 2-3 dakika daha pisirmeye devam edin. Ocaktan alin
ve arada karigtirarak sogutun. _

Soguyan kekleri enlemesine ikiye kesin, alt katlarini servis tabagina alin ve Gzerine kremay yayin. lkinci kat
kekleri Uzerlerine kapatip buzdolabinda 1 saat bekletin. Uzerlerine pudra sekeri serpin ve servis yapin.


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/alman-pastaciklari-vt118003
https://www.droetker.com.tr

© lezzetler.com tarif no:168233 « adi:Alman Pastaciklari « génderen:guil « indirme tarihi:21.05.2024 - 12:41


https://img.lezzetler.com/yuklenen6/alman-pastaciklari-168233.jpg
http://www.tcpdf.org

