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ALMAN OPUCUGU

Yarim paket tereyagi

3 Su bardagi findik

1 Su bardagi pudra sekeri

2 Su bardagi un

2 Paket siitsiiz gikolata (160 gr. bitter gikolata)
Uzeri lgin;

46 Adet findik

2 Corba kagsi§i pudra sekeri

# Findiklar havanda ddverek ya da robottan gegirilerek toz hale getirilir.

# Yogurma kabina toz findiklar, pudra sekeri,oda isisinda yumusamis tereyagi, rendelenmis cikolata ve elenmig
un konur.

# BOtun malzemeler 6zlesene kadar yogrulur. Hamur temiz bir naylona sarilir, buzdolabinin alt rafina yerlegtirilir,
yarim saat dinlendirilir.

# Sure sonunda hamur buzdolabindan alinir, ceviz biytkliginde pargalar koparilir, yuvarlanir.

# Kurabiyeler yaglanmig tepsiye birer parmak ara ile dizilir, ortalarina findik batirilir.

# Tepsi dnceden isitilimig, 190 derece firina verilir, 12 - 15 dakika pisirilir. (Kurabiyelerin yayllmasi normaldir.)

# Alman 6pucukleri firindan ¢ikarilir, sogutulur, Gzerine kagittan kesilmis 1 santimlik seritler yerlestirilir ve pudra
sekeri elenir.

# Kurabiyelerin Uzerindeki seritler alinir, servis tabagina dizilir, servise sunulur.

Not: Bu kurabiye Almanya'da yeni yil kutlamalari igin hazirlanir.

Bu tarif Mitevazi Lezzetler® Kurabiyeler Sayfa: 187 alinmistir. Sevgiler

Me ALMAN OPUCUGU
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