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ALMAN MAKARNASI

1 peket makarna

yarim bardak sut

1 adet sogan

50 gr margarin

1 yemek kagigi salca

1 dis sarimsak

1 tath kasidi kekik

1 tath kasidi nane

1 tath kasidi pulbiber

1 su bardagi rendelenmis kasar peyniri

Makarna haglanir.Bagka bir kapta yarim bardak s(t, 2 yemek kasigi sal¢a ve 1 ¢ay bardagi su karistirilir.
Tencereye sana yagdi konularak kizirilir. Margarin kizdiktan sonra soganlar kiigtk kiigik dogranir ve yagda
kavrulur. Soganlar pembelestikten sonra 1 dis sarimsak ¢ok kiigik sekilde kiip kiip kesilir ve soganla birlikte
kavrulur. Kavrulduktan sonra ayr kapta hazirladigimiz siit, salga, su karigsimi tencereye ilave edilir. Bunlari da
karistirdiktan sonra kekik, nane, pul biber ve istenildigi kadar baharat ¢esidi ilave edilir ve kavrulur. Son olarak
karisima makarna atilir.

Fotograf "murat can" tarafindan génderildi. 17.05.2015
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