—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

ALMAN MAKARNASI

Malzemeler

1 paket makarna
1 sogan

Bizim Mutfak Aygicek Yagi
Nane

Kekik

Icim Kagar Peynir
Sarimsak

Pul biber

Icim Sit

Salca

Hazirlanisi

Makarna haslanir. Aldante kivama gelince suzullr, hafif sudan gegirilir. Bagka bir kapta yarim bardak siit, 2
yemek kasiJi salca ve 1 ¢ay bardadi su karistirilir. Tencereye yag konularak kizidirlir. Yag kizdiktan sonra
soganlar ki¢Uk kiguk dogranir ve yagda kavrulur. Soganlar pembelestikten sonra 1 adet sarimsak ¢ok kiiguk
sekilde kip kip kesilir ve soganla birlikte kavrulur. Kavrulduktan sonra ayri kapta hazirladigimiz stit, salca, su
karisimi tencereye ilave edilir. Bunlari da karistirdiktan sonra kekik, nane, pul biber ve istenildigi kadar baharat
cesidi ilave edilir ve kavrulur. Son olarak karisima makarna atilir. Tabaga konulan makarnanin tzerine
rendelenmis kasar ve ince kesilmis kirmizi dolmalik biberle servis yapilir.
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