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ALMAN KEKI

3 yumurta

1 su bardag yogdurt

1 su bardag findik yagi

1 su bardagi seker

1 su bardag ceviz i¢i ufalanmig
1 cay kasigdi tepeleme tarcin
2,5 su bardagi un

1 vanilya

2 kabartma tozu

3-4 tane elma

Yumurta, seker, yag ve yodurdu yiksek devirde ¢irpin. Un, vanilya ve kabartma tozunu eleyerek harca ekleyin.
En son ceviz ve tarcini da ekleyin, sonra yaglayip, bol un serptidiniz kek kalibina harci dékin. Elmalari yuvarlak
dilimleyerek, ortalarini ¢ikartin, harcin tzerine elma dilimlerini yerlestirin. 175 dercede pigirin.
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