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ALMAN CORBASI

1 bardak st

1 tutam targin

1 corba kasigi toz seker
1 fincan misir nisastasi
1 adet yumurta
Yeterince limon suyu

Nisastayi bir miktar sojuk suda eziniz. Uzerine toz seker ilave edip iyice karistiriniz. Ote yandan bir tencerede
sUtd kaynatip igine targin katiniz. Stt kaynayinca igine suda erittiginiz sekerli nisastayi ilave edip, unun kokusu
gidinceye kadar 5-6 dakika pisiriniz. Kaynayan unlu sttt devamli bir tahta kasikla karistirmaya devam ediniz.
Daha 6nceden kirip ¢irptiginiz yumurtayi agir agir corbanin icine dékiniz. Karistirmaya devam ediniz.
Yumurtayi ilave ettikten sonra bes dakika daha pisiriniz. Gorba iyice bitlnlesince atesten indirip, Gzerine limon
sikip sicak sicak ikram ediniz.
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