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ALLUCIYE

Malzemeler:

500 gram kuzu kugbasi

2 adet sakiz kabak

1 adet orta boy sogan

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

Yarim demet yesil taze sogdan
15 adet eksi yesil erik

1 su bardag sicak su

Yeteri kadar tuz

Hazirlanisi:

500 gram kuzu kugbagiy! tereyaginda kavurun. Kiip kiip dogradiginiz soganlari ete ilave edin ve kavurma
islemine devam edin. Uzerine 1 su bardadi sicak suyu dokiin. Etleri yumusayincaya kadar pisirin. Kabaklarin
kabuklarini kaziyin, halka halka dograyin. Erikleri yikayip kabaklarla beraber ete ilave edin. Kabaklari ve erikler
yumusayinca, temizleyip yikadiginiz taze soganlari (2-3 cm uzunlugunda kesin), tuzu pisen malzemeye katin.
Suyu eksilirse bir miktar daha sicak su koyabilirsiniz. Malzemeler tam pisince, yemegi atesten alin ve sicak
olarak servis edin.
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