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ALJOTTA (MALTA)

Balik ve sarimsak ¢orbasi

6 kisilik

1 corba kasig tereyagi
2 adet sogan

10 dis sarimsak

3 adet orta boy domates
1 tatl kasidi nane

1 litre balik suyu

2 ¢orba kagiJi piring
Tuz

Uzerine:

Feslegen

1 corba kasigi tereya@ini tavaya alin. Eridikten sonra ince ve uzun dogranmis soganlari tavaya aktarin.
Pembelesene dek soteleyin. Sonra iri parcalar seklinde dogranmis sarimsaklari ilave edin. Sarimsaklarin da
rengi degistikten sonra kabuklari soyulmus ve kip seklinde kesilmis domatesleri, tuz ve 1 tath kasigi naneyi
ekleyin. Kisik ategte yarim saat pisirin. Sonra bu karigimi biyik bir tencereye aktarin. Balik suyunu ilave edin.
Balik suyu kaynadiktan sonra 2 ¢orba kagsiJi pirinci ekleyin. 15 dakika daha pisirin. Uzerine feslegen serperek,
servis yapin.
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