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ALISKE CORBASI (KIRIM TURKLERI DUZCE)

Diizce Il Kiiltiir ve Turizm MUdirligi

Y2 su bardad kuru fasulye

2,5 su bardag yesil mercimek

1,5 su bardag eriste

2 adet havug

1 adet kuru sogan

2-4 yemek kasigi tereyagi

1 yemek kagigi salca

Arzu edilen miktar kirmizi toz biber
Arzu edilen miktar tuz

Yeteri miktar su

Bir tencereye, tereyagi, rendelenmis kuru sogan ve havug konularak kavrulur.

Icine bir yemek kasigi salca eklenir.

Uzerine, 6nceden haslanan iki buguk su bardagi yesil mercimek ve yarim su bardagi fasulye, bir buguk su
bardag eriste ve tuz ilave edilir.

Karisimin tzerini i¢ parmak gececek sekilde sicak su eklenerek pismeye birakilir.

Pisirme isleminden sonra tavada 2-3 yemek kagsidi tereyadi kirmizi toz biber de eklenerek eritilir ve hazirlanan
s0s ¢orbanin tzerine dokulUr.
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