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ALISKE CORBASI (ESKISEHIR)

1 adet sogan

250 gr tavuk eti (gdgus veya but)
1 adet patates

2 adet domates

1 yemek kagigi salca
5-6 su bardagi su

2 yemek kagsidi sivi yag
1 tath kasidi tuz

1 cay kasigi karabiber

1 tath kasidi kuru nane
Hamur igin:

2 yemek kasigi un

Su (hamuru agmak igin)

Sogani yemeklik dograyin ve sivi yag ile birlikte tencereye alin.

Orta ateste soganlar pembelesene kadar kavurun.

Kiguk kiguk dogradiginiz tavuk etlerini ekleyin ve kavurmaya devam edin.

Tavuklar pismeye yakin, kiip kiip dogradiginiz patatesleri ilave edin.

Ince dogranmis domatesleri de ekleyip birkag dakika daha kavurun.

Domatesler suyunu gekince salcayi ekleyip iyice karigtirin.

5-6 bardak suyu tencereye ilave edin.

Patatesler yumusayana kadar orta ateste pismeye birakin.

Tuz ve karabiberi ekleyerek corbanin lezzetini dengeleyin.

Bir kaseye unu alin ve azar azar su ekleyerek koyu kek hamuru kivaminda bir karisim hazirlayin.
Bir cay kasigi yardimiyla hamurdan parc¢alar alip gorbanin igine damlatin.

Bu asamada ¢orbayi karistirmamaya 6zen gésterin, hamurlar kendiliginden yuzeye ¢ikacaktir.
Hamurlar yizeye ciktiktan sonra kuru naneyi ekleyin ve gorbayi bir tasim daha kaynatin.
Gorbaniz servise hazir!
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