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ALISKE CORBASI (ESKISEHIR)

350 gram tavuk gégsu
1 adet patates

1 adet kuru sogan

1 adet domates

1 yemek kasigdi tereyagi
1 litre sicak su

Tuz

Hamuru icin:

1 yemek kasigi un
Yarim su bardagi su

1 cay kasigi tuz
Terbiyesi igin:

1 adet yumurta

Yarim limonun suyu

Tavugu kiguk kugbasi halinde dograyin.

Patatesi soyup kiguk kipler halinde dograyin.

Sogani da yemeklik dograyin.

Tereyagini tencerede kizdirip soganlari birkag dakika kavurun.

Tavuklari ekleyip bir iki kez ¢evirdikten sonra kapagi kapal halde 10 dakika kadar pisirin.
Patatesleri ilave edip karistirdiktan sonra 6-7 dakika daha pisirin.

Bu esnada domatesi rendeleyin ve tuzla birlikte tencereye ilave edin.

Suyu da ekleyip ¢orbayl kaynamaya birakin.

Ayri bir yerde unu yarnim su bardagi suyla acin. Tuzu da ekleyip karistirarak hamur haline getirin.
Hamurdan ¢ay kasidi ile alip kaynayan gorbaya atin.

Pisen hamurlar 5-6 dakika iginde suyun Gzerine ¢ikacaktir. Hamurlar ylzeye ¢ikana kadar ¢orbayi karigtirmayin.
Diger yanda yumurtayla limon suyunu ¢irpip ¢corbanin suyuyla ilistirin.

Ardindan terbiyeyi ¢corbaya ekleyin.

Bir tasim daha kaynattiginiz corbayi ocaktan alip 5 dakika dinlendirdikten sonra servis edebilirsiniz.
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