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ALISKA CORBASI (BURSA)

2 adet tavuk budu
2 adet patates
8-10 dal maydanoz
Tuz

Karabiber

Hamuru igin:

1,5 su bardagi un

1 tath kasidi tuz
Yeteri kadar su

Hamuru i¢in unu yogurma kabina alip, tuz ve civik bir hamur elde edene kadar su ilave ederek yogurun. mTavuk
butlarini 3 su barda@i suda haglayin ve sudan ¢ikarip elinizle didikleyin. Tavuk suyunun igine 5-6 su bardagi
sicak su ekleyin ve kiip dogranmig patatesi katin. Tath kasigini suya batirip ¢ikarin ve civik hamurdan bir parga
alip suya atin. Hamur bitene kadar ayni isleme devam edin ve hamurlar pisene kadar suyu kaynatin. Didiklenmig
tavuk, tuz ve karabiberi katin. Bir tasim daha kaynatin ve ocaktan alin. Uzerine kiyllmig maydanoz serpin ve
sicak olarak servis yapin.
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