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ALI PASA PILAVI

7 kisilik MALZEMESI:
2+1/2 bardak piring

2 corba kagiJi tuz

3 corba kasiJi yag

1 tath kasidi tuz

1 dilim ekmek ici

6 corba kasiJi beyaz fistik
200 gr az yagl koyun kiymasi
1/4 tath kasigi tuz

biraz karabiber

2 ¢orba kasiJi un

2 corba kasiJi yag

HAZIRLANISI:

Beyaz pilavi hezamanki gibi hazirlayin. Bu arada beyaz fisti§i yikayip 20 dakika suda islattiktan sonra stizdirGn.
Ekmek igini de bol suda 10 dakika biraktiktan sonra, sikip stizdiriin. Bir kapta ekmek igi, kiyma, tuz ve
karabiberi birlestirin. lyice yogurduktan sonra, kiiguk, findik biiyiikligiinde kofteler yapin ve hafifce unlanmig bir
tepsiye siralayin. Uzerlerini de hafifce unladiktan sonra, bir tavada kizdiracagdiniz bir kasik yagda, birer dakika
alt Gst ederek ve sallayarak kizartin. Kéfteleri aldiktan sonra, tavada bu kez fistiklar hafif¢ce sararincaya kadar
kavurun. Pisirdiginiz pilav demlendikten sonra, kéfte ve fistiklari ilave edin, karistirip servis yapin.
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