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ALI PASA PILAVI

1,5 su bardagi piring

3 ¢orba kasigi margarin

200 gr kiyma

1 corba kasigi dolmalik fistik
1 dilim ekmek i¢i (1slanmis)
2 cay kasi§i tuz

1 cay kasigi karabiber

Piringler ayiklanarak suda yikanir ve siiziiliir. Tencereye 1 bardak ilik su konur. igine piringler atilir. 1 cay kasig
tuz ilave edilip bir saat kadar beklenir. Piringler kevgirle tencereye alinir. 2 gorba kasigi margaren yag konur, bir
kac dakika hafif ateste kavrulur.

Derin bir tencereye. 2,5 bardak su konur ve kaynatilir. Evvelce kavrulmus piringler i¢ine atilir. Bir kag dakika
yUksek isili ateste kaynatilir, sonra atesin alti kisilir. Su ¢gekilene kadar beklenir. Tencere indirilince kapagina
pegete kapatilir, demlenmege birakilir. Pilav ateste iken islatilmig bir dilim bayat ekmegin i¢i parmaklar arasinda
ufalanir. Igine kiyma, tuz ve karabiber atilarak yugrulur. Sonra kii¢Uk yuvarlaklar yapilarak kéfte haline getirilir.
Diger taraftan tavaya yagd konur. Kofteler ye fistigi kizartilir.

Pilav, servis tabaginada iken kofteler tizerine susli olarak yerlegtirilir.
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