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ALI PASA PILAVI

2 kase piring

250 gr. kiyma

1 adet orta boy sogan
2 dig sarmisak

3 adet domates

Bir tutam maydanoz
Tuz

Karabiber

Siviyag ve su

Oncelikle kiymamizin igine sogani ve sarmisagi rendeleyin. Tuz ve karabiber ilave edip yogurun. Findik
buyukliginde kofteleri yuvarlayin.Daha sonra kéftelerinizi unlayin. Bir tepsi igine biraz un dokup saga sola
salliyarak yapabilirsiniz. Biraz siviyag koydugunuz yapismaz tavada kdéftelerimizi pigirelim. Bu arada kip kip
domateslerimizi keselim. Kéftelerimizin glzelce pisince domatesleride ekliyip karistirarak domateslerinde iyice
pismesini saglayin. Bu arada pilavimizi hazirlayalim. Maydanozlarimizi kiyalim. Atesten aldigimiz koftelerimizi
ihyinca maydanozlar ile karigtirip kase i¢ine koftelermizi 6nce yerlestirelim. Daha sonra pilavimizi koyup hafif
bastirip servis tabadina ters cevirip servis edelim.
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