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ALIPASA PILAVI (GAZIANTEP)

Pilav igin:

2 Su Bardag pilavlik piring
25 g tereyagi

3 Su Bardagi et suyu
Tuz

Kofte icin:

250 g kiyma

1/2 Adet kuru sogan
2 Dilim dilim ekmek
Tuz

Karabiber

Pirinci Ik suda islatip 10 dk bekletin. Kéfte i¢in sogani rendeleyin. Ekmek dilimlerini islatip suyunu sikin ve
kabuklarini ayirip ekmek iclerini kiymaya ekleyin. Tuz, karabiber ilave edip kiymayi giizelce yogurun. Kiguk
kiiclk parcalar koparip yuvarlayarak top seklinde kiigik kofteler yapin. Kofteleri una bulayip bekletin.

Pilav igin pirinci yikayip stiztin ve tereyagi ile tencerede kavurun. Uzerine 3 bardak sicak et suyu ilave edip kisik
ateste pisirin. Pilav demlenirken kofteleri pisirmeye baglayin.

Kofteleri kizgin yagda veya fritbzde kizartin. Pilavi yuvarlak dipli blytkge bir basarak doldurun. Diz tabagda ters
cevirip Uzerine ve ¢evresine kofteleri dizip sicak olarak servis yapin.
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