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ALI NAZIK

200 g Pinar Labne

300 g kusbagi et

5-6 adet orta boy patlican

2-3 dis sarimsak

1 tath kasidi tuz, karabiber

2-3 yemek kasigi Pinar Tereyagi

1 tath kasigi kirmizi pul biber (arzu edilirse)

Patlicanlarin Gzerine bigak ile ufak delikler agin ve kdzleyin. Kabuklarini soyup ince ince dograyin. Tavada etleri
kavurun. Suyunu birakip ¢ekince, tereyagi ekleyin ve tuzunu ilave edin. Bagka bir kasede Pinar Labne'yi,
ezdiginiz sarimsaklar ile karistirin. Kézlenmis patlicanlari ekleyin ve karistirin. Pinar Labne[?li patlicani servis
tabagina aktarin. Etleri Gzerine kagsikla yayin. Uzerine tereyaginda kizdirdiginiz kirmizi biberi gezdirerek servis
edin.
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