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ALINAZIKLI PILAV

2 adet bostan patlicani
3 dis sarimsak

2 adet limonun suyu

4 corba kasigi siviyag
200 gram kiyma

1 corba kasigi margarin
Pilav igin:

1 su bardag piring

2 su bardagi su

1 corba kasigi margarin
1 corba kasigi siviyag
tuz

Sosu icin:

1 su bardagi yogdurt

4 dis sanmsak

Uzerine:

1 tath kasigi kirmizi biber
1 corba kasigi margarin

lyice yikanmig pirinci margarin ve siviyag ile 4 dakika kadar kavurun. Uzerine sicak su ve tuzu ekleyip énce harli
ateste sonra kisik ategte, suyu gekilene kadar pisirin. Bu arada patlicanlari kbzleyin ve igini ¢ikarip bir kaba alin.
Uzerine sarimsak, limon suyu ve 4 ¢orba kasiJi siviyagi katip ezerek karigtirin. Yogurdun igine dévilmis
sarimsag! koyup karistirin. Kiymayi 1 ¢corba kagigi margarinde 5 dakika kavurun. Servis tabagina énce pilavi
koyup ortasini havuz gibi agin. Igine patlicanli karigimi dékin. Uzerine yogurt sosunu, en ste de kavrulmusg
kiymayi koyun. Kirmizibiberi 1 ¢orba kasigi margarinde kizdirip tizerine gezdirin.
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