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ALINAZIK KEBABI

2 Yemek Kagigi Sana Klasik
6 Dis sarimsak

500 gr kiyma

5 Adet patlican

1 Kg. yogurt

Patlicanlan kdzleyip kabuklarini soyun. ince ince kiydiktan sonra catalla ezerek piire haline getirin. Yag
tencerede eritip,kiymayi ilave edin. Tuz, karabiber ve pul biberi ekleyerek kavurun. Hazirladiginiz patlican
puresini genis bir tencereye alip ¢ok kisik ateste i1sitin.Suyu stizilmis yogdurt ve dévilmis sarimsaklari ilave
edip yavas yavas karistirin. llininca servis tabagina alip kiymali karisimi Gizerine yayin. Kézlenmis domates ve
sivri biberlerle susleyip servis yapin.

Not: Kiymayi kavururken 4-5 adet sivri biber ve ince kiyilmis 1 adet sogan da ekleyebilirsiniz.
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