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ALINAZIK KEBABI

5 adet orta boy patlican
2 yemek kasigi margarin
yarim kilogram kiyma

1 kilogram yogurt

6 dis sarimsak

2 adet yesil sivribiber
karabiber

pul biber

yeterince tuz

Patlicanlar ateste kdzleyip kabuklarini soyun. ince ince kiydiktan sonra gatalla ezerek pire haline getirin. Uygun
bir tencerede margarini eritip kiymayi, sivribiberi kavurun. Igine tuz, karabiber ve pul biber serpin. Hazirladiginiz
patlican puresini genis bir tepsiye alip kisik ateste 1sitin. Suyu stzilmus yogdurt ve dévilmis sarimsak ekleyip
yavas yavas karistirin. lliyinca servis tabagina alip Gzerine kiymali karisimi yayin. Arzu edilirse kézlenmig
domates ile suslenerek servis yapllir.

ML® Antep Salatasi icin tiklayin
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