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ALI NAZIK

4 Adet Patlican

3 Corba Kasigi Margarin
3 Kahve Fincani Un

3 Kahve Fincani Sut

2 Kahve Fincani Rendelenmis Kasar Peyniri
2 Corba Kasigi Margarin
2 Adet Sogan

250 gr Yagsiz Kiyma

4 Adet Domates

4 Adet Sivri Biber

3 Kahve Fincani Et Suyu
Tuz

Patlicanlari ateste kdzleyin. Sonra kabuklarini soyun ve bir ¢atal yardimi ile ezin. Genis bir tavada 3 ¢orba kasigi
margarini eritin. 3 kahve fincani unu ilave edin. Pembelesene dek kavurun. Sonra sitl azar azar ekleyin.

1-2 dakika catalla ezilmis patlicanlari, 2 kahve fincani kasar rendesini tavaya aktarin.

Ayri bir tavaya 2 ¢orba kasigi margarini koyun. Kig¢ik dogranmis soganlari pembelesene dek kavurun. Kiymayi
ilave edin. 2-3 dakika sonra kiglk dogranmis domatesleri, sivri biberleri, 3 kahve fincaniet suyunu ve tuzu
ekleyin. 10 dakika sonra atesten indirin. begendinin Uzerine kiymali harci koyup, servis yapin.

ML® Kilis Kebabi icin tiklayin
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