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ALI NAZIK KEBABI

3 yemek kasigi yogurt
2 patlican

2 dis sarimsak

200 gr kugbas! et

1 kasik tereyagi

Patlicanlari ateste kdzleyin. Patlicanlarin kabuklarini ¢ikararak, ufak ufak dograyin. Sanimsakl yogurtla
patlicanlari ¢catalin sirti ile ezilene kadar karistirin. Etleri sise takarak pisirin. Kizarip, pistikten sonra ufak ufak
dograyin.

Yodurtlu patlicani Gizerine ddkup, susleyin. Nefis bir kebap yemegi servise hazirdir. Kolaycacik ve fazla zaman
ayirmadan hazirlayacaginiz bu degisik kebabin tadina duyamayacaksiniz.
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