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ALINAZIK KEBABI

5 adet patlican

500 gram kiyma

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
1 kilogram yogurt

6 dis sarimsak

Tuz

Karabiber

Kirmizi pul biber

Patlicanlan kdzleyip kabuklarini soyun. ince ince kiydiktan sonra catalla ezerek piire haline getirin.
Tereyagini tencerede eritip kiymayi ilave edin. Tuz, karabiber ve kirmizi pul biber ekleyerek kavurun.
Hazirladiginiz patlican plresini genig bir tencereye alip ¢ok kisik ateste isitin. Suyu stizGlmis yodurt ve
dévilmis sarimsaklari ilave edip yavas yavas karigtirin. llininca servis tabagina alip kiymal karigimi Gzerine
yayin.

Kézlenmis domates ve sivri biberlerle susleyip servis yapin.
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