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ALINAZIK KEBABI

https://www.sabah.com.tr

1 adet patlican

160 gr orta yagh kiyma

3 yemek kasigi Sizme yogurt
1 adet kiguk dis sarimsak
Yarim ¢ay kasigi tuz

1 tath kagi tereyagi

1 cay kasigi kirmizi toz biber

Once patlicani 15 dakika kdzde pisirin. Kiymayi kdzde ya da tavada pisirdikten sonra patlican sarimsak ve tuzu
iyice karistirin. Daha sonra tabaga serin ve Ustlne hafif su ile ¢irpilmis yogurdu ekleyin kézde ya da tavada
pismis kiymayi tstline dagitin en son tereyagini eritip kirmizi toz biber ve karigtirip Ustiine gezdirin.
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