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ALANAZIK (KILIS)

Aysel Dilger

Gok yagl kuzu kiyina sodanla kendi yaginda kavrulur.

Kabugu soyulmus domates ve yesilbiber ¢cok kigik sekilde kiyilir.
Solan sogana eklenir, kavrulur. Yagi stizduraldr.

Diger yanda olgun domatesler stizgegten gegirilir, plre haline getirilir.
Kiymaya eklenir, pigirilip koyulagtirilir.

Patlicanlar kdzlenip soyulur ve bicaklanir.

Tepsiye ilkin patlicanlar 1 parmaktan kalinca yayilir.

Domatesli kiyina Gzerine dbésenir.

Bolca karabiber serpilir, kalan yag Uzerinde gezdirilir.

Maydanozla suslenerek servis edilir.

Not: Malzemelerinden 6tiri bir yaz yemegi olan alanazidin yogurtlusu Gaziantep mutfaginin gézdelerindendir.
Ancak Kilis&apos;te yogurtlusu yapilmaz, yenmez.
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