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ALI NAZIK KEBABI

1 adet Penguen Kdzlenmig Patlican
1 kase slizme yogurt

1 dis sarmisak

250 gr. kiyma

1 yemek kasigdi tereyad

1 adet yesil biber

1 adet kirmizi biber

Yarim demet maydanoz

Yarim ¢ay kasigi cekme karabiber
Yarim ¢ay kagigi pul biber
Yeterince kaya tuzu

Yesil ve kirmizi biberi incecik kiyin.

Tereyaginda biberleri ve kiymayi kavurmaya baglayin.

Kiyma kavrulurken diger tavada Penguen Kézlenmis Patlicani hafifce isitin.
Sarimsagi déviin ve siizme yogurtla karistirin.

Hazirladi§imiz yogurdu patlicanla karigtirip servis tabaginin altina yayin.

12 dakika kavrulan kiymaya pul biber ve karabiber ilave edin.

Altini kapatip hazirladigimiz kbzlenmis patlicanh yogurun Uzerine serin.
Mayadozu kiyip alinazigin Gzerine serperek servis edin.
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