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ALI NAZIK KEBABI

Malzemeler

2 adet bostan patlican

1 paket Bizim Besamel Sos

2 su bardagi Igim Sut

1 yemek kasidi Bizim Margarin

1 tath kasidi Bizim Sarimsakli Cesni
1 paket Bizim Mutfak Kéfte Harci
500 gr. koftelik kiyma

1 su bardagi su

1 yemek kasigdi pul biber

2 adet sis

1 cay bardagi Bizim Misir Yag
Bir tutam maydanoz

Hazirlanisi

Bostan patlicanlar ocakta kozlenir. Bir paket besamel sos, siit ile karigtirilarak koyulagincaya dek pigirilir.
Igerisine bir yemek kasigi margarin eklenir. Daha sonra igerisine kézlenen patlicanlar ilave edilir. Bir paket kofte
harci kiyma, bir bardak su, pul biber ilave edilerek glizelce yogrulur. Sise takilir ve yagda kizartilir. Patlicanh
karisim Uzerine pigirilen sisler koyulup, maydanozla suslenir ve servis edilir.

ML® Ali Nazik icin tiklayin

© lezzetler.com tarif no:29780 » adi:Ali Nazik Kebabi « génderen:Yemek Tarifleri « indirme tarihi:01.05.2024 - 18:02


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/ali-nazik-kebabi-vt21245
https://tr.ml.md/ali-nazik-vt152
http://www.tcpdf.org

