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ALI NAZIK KEBABI

4-5 adet kdzlenmis patlican
200-250 gr yagsiz kiyma
2-3 adet kuru sogan

3-4 adet domates

3-4 adet sivri biber

Bir miktar siviyag

Biraz tuz, karabiber

1 miktar pulbiber
Sarimsakl yogurt

Kézlenen patlicanlar bir kaba alinip ezilir. Uzerine sarimsakli yogurdu dékdillp iyice karistirilir. Ayri bir sos
tenceresinde dnce yemeklik dogranan soganlar siviyagda pembelestirilir, Gzerine kiyma ve minik dogranan
biberler eklenip kavrulmaya devam edilir.Kavrulan kiymaya kabuklarini soyup rendeledigimiz domatesleri
ekleyip, baharatlari katilir ve suyunu hafif¢ce cekene kadar pigirilir.Servis tabaklarina alinan yogurtlu patlicanin
Uzerine hazirlanan kiymali sos dékulerek servis edilir.
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