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ALI NAZIK (GAZIANTEP)

1 kg. patlican

Yarim kg kiyma

1 kg. stizme yogdurt

4 dis sarimsak

2 yemek kasidi margarin
Domates

Sivri biber

Maydanoz

Kirmizibiber

Tuz

Kdzlenip ¢atalla ezilmis patlicana stizme yogdurt, dévilmis sarimsak ve yeterli tuz ekleyip karistirin. Bunu ilik
olarak servis tabagina yayin. Kiymay! yeterince tuz ve kirmizi biberle yagda kavurun ve patlicanlarin ortasina
yayin. Domates, sivri biber ve maydanozla tzerini sisleyin.
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