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ALINAZIK (GAZIANTEP)

5 adet patlican

500 g az yagh kiyma

1 adet sogan

1 yemek kasigi domates salgasi
1 yemek kasigdi biber salgasi
300 gram yogurt

2 dis sarimsak

2 yemek kasi§i sivi yag

2 yemek kasigi tereyagi

1 cay kasigi kirmizi toz biber
1 cay kasigi kekik

1 cay kasigdi pul biber

1 cay kasigi karabiber

2 ¢ay kasi§i tuz

Patlicanlar yaklasik 25-30 dakika kadar kézlenir.

Tavaya 2 yemek kasigdi tereyadi ve 2 yemek kasigi sivi yadi konulur. Sogan ve dogranmis yesilbiberler bu yagda
kavrulur. Soganlar pembelestikten sonra kiymayi eklenir ve suyunu ¢gekene kadar kavrulur.

1 yemek kasigi domates salgasi, tuz, karabiber, kekik ve pul biberde kiymaya eklenir, karistirilip karisim
ocaktan alinis.

Ayri bir kapta stizme yogurt tuz ve ezilmis sarimsakla karistirilir. Kézlenmis patlican ve biber ince ince dogranip,
yogurtla karigtirilir. _

Tabaga dnce patlican ve yogurt karisimini, sonra kiymali har¢ eklenir. Istege gére maydanoz ile stslenerek
servis edilir.
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