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ALINAZIK

400 gram yagh kiyma

3 corba kasigi tereyagi

1 corba kasigi kirmizi pul biber
3 adet sivri biber

Tuz

Karabiber

3 adet kdzlenmis patlican
200 gram slzme yogurt

1 limon

4 corba kasig! zeytinyagd!
3 dig sarimsak

Kézlenmis patlicanlar kiip seklinde dograyin. Daha sonra Uzerine limon suyunu ve zeytinyagini gezdirip
karigtirin. Stizme yogurdu bir kabin iginde iyice ¢irpin. Patlicanlarin lizerine dokiin ve karigtirin. Kiymayi da
tereyagiyla 15 dakika kadar iyice kavurun. Igine dogranmig biberleri, baharatlari ilave ederek iyice pisirin. Bu
kiymali karigimi yogdurtlu patlicanlarin Gzerine dékip sicak sicak ikram edin.
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