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ALI NAZIK KEBABI

4 adet orta boy kdzlenmis patlican
1 adet orta boy sogan

1 kase yogurt

1 tath kasidi salca

250 gr koftelik kiyma

Tuz

50 gryag

Kézlenmis patlicanlar kiigik kigik kip seklinde dogranip sivi yagda kavrulur ve genig yayvan bir tabaga alinip
sogumaya birakilir. Kuru sogan kiiglk kiicik dogranir biraz kavrulduktan sonra salca ilave edilir yine biraz
kavrulur daha sonra kiyma ilave edilip kiyma pisene kadar kavrulur. Yogurt iyice ¢irpilip hazirlanmis patlicanlarin
Uzerine dokilir. Hazirlanan kiymali karisim da yogurdun Gzerine dékulir. Stslemek igin yesil sivri biber yada
maydanoz kullanilabilir.
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