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ALI MUSEMMA PILAV (KARABAG AZERBAYCAN)
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Pilav thridar. Tuzlu suda kaynatilarak yari pigirilmis piring stizilur, yaglanir, bir kismina safran suyu ilave edilir,
tercihe gbre kazmak hazirlanir ve demlenmeye birakilir. Hurug (pilavin Gizerine konulan pismis et, meyve ve
UzUm kurusu) hazirlamak i¢tin koyun eti dograndiktan sonra suda pisirilerek kizartilir. Sonra yagda kizartiimig
sogan, yikanmig albuhara, safran suyu, tar¢in ve az miktarda et suyu ilave edilerek hazir olunca kendi
buharinda pisirilir. Servis yapildigi zaman piring tepecik seklinde tabagda ¢ekilir, istline safran suyu katilimig
pirin¢ dokulur, yanina hurug konulur.
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