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ALFREDO SOSLU EBEGUMECILI PIZZA

1 adet hazir pizza hamuru

2 yemek kagsidi margarin

1 subardagi krema

1 subardagi parmesan rende

2 subardag@ rende mozzarella

1 subardagdi donmus ebegiimeci
4 dilim pastirma

1 tutam tuz,karabiber

2 yemek kasigi irmik

Finninizi 220 dereceye getirin.

Finn tepsinizi hafif yaglayin.

Margarini tavada eritin. Kremayi ilave edip karistirarak kaynatin. Ocaktan alin.

Parmesan rendeyi ilave edip tuz karabiber ekleyin.

irmik serpilmig bir tezgahin Uzerinde hazir pizza hamurunu oklava yardimi ile agin.

Finn tepsisine yerlestirin.

amurun kenarlarinda 1cm pay birakarak hazirladiginiz alfredo sosu pizzanin ortasindan baglayarak yayin.
Donmus ebegiimecilerin suyunu iyice sikip dogradiktan sonra mozzarella ve dogranmig pastirma dilimleri ile
birlikte sosun Uzerine yerlegtirin.

15-20 dakika kadar firinda pigirin.
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