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ALFAJOR (PERU)

https://www.cumhuriyet.com.tr

200 gramun

300 gram misir nisastasi
150 gram pudra sekeri

1 adet yumurta

2 adet yumurta sarisi
200 gram ilik tereyagi

1 adet limonun kabugu

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilin

Sit receli igin:

1 litre st

400 gram toz seker

2 paket vanilin

1/2 cay kasigi karbonat
Sislemek icin:

3 yemek kasigi Hindistan cevizi
Hamuru agmak igin:

1-2 yemek kagiJi nisasta

Kurabiye i¢in tim kuru malzemeyi harmanlayin ve ortasini agip sivilari ekleyin.

Elinizle plrizsiz hale gelene kadar yogurun.

Hamuru 15 dakika buzdolabinda dinlendirin.

Nisasta yardimi ile hamuru %2 cm kalinliginda agin ve kalip yardimi ile yuvarlaklar kesin.

Yagl kagit serilmis tepsiye, hamurlari aralarinda hafif bogluk kalacak sekilde yerlestirin ve dnceden isitiimig fanli
firnda 170 derecede 11 dakika pisirin.

Pisen ve soguyan kurabiyeleri ters ¢evirin.

Aralarina bir cay kasigi sut karameli koyup yapistirin.

Kenarlarini hindistancevizine bulayip servis edebilirsiniz.
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