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ALEVLI MANTARLI BIFTEK

4 adet bonfile (75 gr. Tanesi)

1 ¢corba kasigi tereyad

1 corba kasigi ince kiyllmis sogan

1 tatl kasidi tane karabiber

Vs tath kasig tuz

Y2 su bardag ince dilimlenmis mantar
1 kahve fincani krema

1 corba kasigi ince kiyllmig maydanoz
15 cl demi glace sos

1 tath kasidi hardal

1 tath kasidi limon suyu

Tane biberleri kiriniz ve bonfileleri kirllmis karabiberlere bulayarak tuzlayiniz.

Misafirin 6niinde flambe ocagini yakip tavayi isitiniz. Isinmig tavaya tereyagdini koyarak, yag yanmadan biftekleri
tavaya yan yana diziniz. lki tarafini da kizartip ince kiyilmig sodanlari da ilave edip 1 dakika kadar alt Ust pisirin.
Tavay! hafif egerek alevlendiriniz. Alev sénliince hemen bonfileleri resoya aliniz. Daha sonra tavaya mantari
ilave edip iki dakika karistirarak sote ediniz. Daha sonra demi glace sos, hardal, limon suyunu ilave ederek bir
tasim kaynatiniz. Daha sonra atesi kisarak kremayi ilave ediniz. Son olarak resodaki bonfileleri sosun igine
koyarak isitiniz. Pismesi tamamlanmis biftekleri, garnitlirleyerek maydanozla susleyerek servisini yapiniz.
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