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ALEVLI BOBREK

1 adet dogranmis dana bébregi

1 ¢corba kasigi tereyad

1 tatl kasidi tane karabiber

1 cay kasigi tuz

1 tatl kasidi ince kiyilmig arpacik sogani, yoksa sogan
Y2 su bardag ince dilimlenmis mantar

1 kahve fincani krema

1/2 su bardagdi creme sos

Yaglarini hafif alarak bébrekleri yarim cm kaliniginda dilimleyiniz. Ve biberleyerek tuzlayiniz. (Bébrekler
mutfakta temizlenip dogranir) Salonda misafirin dniinde flambe ocagini yakarak tavayi isitiniz ve yagi ilave
ederek yakmadan eritiniz. Bébrekleri ilave ederek Gger dakika alt Ust ederek pigiriniz ve soganlari ilave ederek
sogani alt st ederek kavurunuz. Yeterince sicakken tavayi ediniz ve alevlendiriniz. Alevler séniince bébrekleri
resoya aliniz. Daha sonra tavaya mantarlari ilave ederek 1[?]2 dakika kavurunuz. Atesi kisarak kremasini ve
creme sosu ilave ediniz. 2 dakika kaynatiniz ve bdbrekleri ilave ederek iIsitiniz ve atesten alarak servis yapiniz.
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