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ALEV USULU YAYLA CORBASI

1 cay bardagi piring

1 su bardag yogdurt

1 ¢corba kasigi un

1 ¢corba kasigi tereyag
1 adet yumurta

6 su bardadi et suyu

1 corba kasigi nane

1 tath kasidi tuz

Piringler yikanir, Gzerine 2 parmak gegecek kadar suda seklini kaybedene dek haglanir. 1 saat kadar sogumaya
birakilir. Un, yodurt, yumurta iyice ¢irpilir, Gzerine 6 su bardadi su eklenir, iyice karistinlir, soguk pirincin tzerine
eklenir, orta ateste bir tasim kaynatilir. Servis sirasinda Uzerine tereyadda kavrulmus kuru nane gezdirilir.
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