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ALEV DAGI PILAVI

500 gr taze fasulye

3 havug

1 kahve fincani sari kuru Gzim
2 su bardagi piring

3 su bardag sicak su

1 sogan

1 kahve fincani margarin

Fasulyelerin kilgiklarini temizleyin. Tuzlu kaynar suda yumusgayincaya kadar haglayip stiziin ve yesil rengini
korumasi igin buzlu suda bekletin.Pirinci tuzlu sicak suda 30 dakika bekletin. Uzimd ilik suda yumusayana
kadar bekletip stizlin. Pirinci nisastasi gidene kadar bol suyla yikayin. Havuglari temizleyip iri rendeleyin. Sogani
soyup kip dograyin.Sana yagi tencerede isitip sogani soteleyin. Havucun 3 kasik kadarini siisleme igin ayirip
kalani sogana ilave edin. Karigtirip pirinci ekleyin. 10-12 dakika karigtirarak kavurun. Sicak su, Gzim ve tuzu
ekleyip karistirin. Tencerenin kapagini kapatip suyunu ¢ekene kadar pisirin. Uzerini kagit havlu ile kapatip 10
dakika dinlendirin. Fasulyeleri yaglanmig kubbe seklindeki cam kaliba kenarlarini kaplayacak sekilde yan yana
dizin. Pilavi ekleyip Uzerine kagikla bastirarak sikistirin. 10 dakika bekletip servis tabagina ters gevirin.
Ayirdiginiz havucu teflon tavada hafif kavurun ve fasulyenin Gzerine ekleyip sicak veya soguk servis yapin.
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