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Ayse Tuter

3 Yufka

3 adet kbézlenmis patlican

1 adet kdzlenmis kirmizi biber
1 ¢orba kasigi un

1 corba kasigi margarin

1 su bardag st

1 su bardagi sarimsakli yogurt
Kirmizi biber

Karabiber

Tuz

Kizartmak igin sivi yag

ALAY BOREGI

Bir kagik unla bir kagik yagi kavurun ve siti ilave edin. Boza kivaminda pigirip i¢ine tuz, karabiber, ezilmig
patlican ve biber koyup karistirin. Yufkayi yayin. Once 4, sonra ortalarindan bir daha kesilerek 8 esit pargaya
bélin. Genis uclarina hazirlanan i¢i koyup sarin. Dider yufkalara da ayni islemi tekrarlayin. Bérekleri siviyagda
kizarlp Uzerine sarimsakli yogurt dékin. Kirmizi biber serpin ve servis yapin.
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