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ALAVARA MAKARNASI (IZMIR)

2 Cay Kagidi feslegen

1 Kutu misir

1 Paket spagetti makarna
1 Tutam karabiber

7 Adet Domates

1 Dis sarimsak

1 Yemek Kasigi sivi yag

2 Yemek Kagi§i Tereyagi
1 Tutam tuz

1 Su Bardagi tulum peyniri
2 Yemek Kasigi domates salgasi

ik dnce makarnamizi 1 yemek kasigi sivi yag ve bol tuzla hagliyoruz. Makarnayi haslayacagimiz su, deniz suyu
gibi olmali. Haglayip stizdigumiz makarnalarimizi tereyadi ile hafif kavurup tatlandiriyoruz. Rendelenmis
domates, biraz sivi yag, feslegen, sarimsak, domates salgasi, tuz, karabiber ile sosumuzu hazirliyoruz.
Makarnamizi derin bir tabagdin icine alip, Gzerine hazirlamis oldugumuz domates sos, rendelenmis tulum peyniri
ve misirla, sicak bir sekilde servis ediyoruz.
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