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ALATLI PILAVI

1 Paket Sana Klasik Kase
1 Gay Bardagi kuru Gzim
1 Gorba Kasi§i yenibahar
1 Gay Bardagi nohut

6 Tane karabiber
Yeterince kadar su

3 Corba Kagsigi sanayagi
Alat igin:

1 Cay Kasigi tuz

1 Klg¢Uk sogan

500 gr Kuzu kusbasi et

1 Su Bardag sicak et suyu
2 Su Bardag piring

Eti bir tencereye alin ve Uzerine ¢ikacak kadar su ekleyip, pismeye birakin. 3 adet tane karabiber, 2 adet karanfil
ve yarim gorba kasig! yenibahar serpip, karigtirin. Daha sonra pirinci Gzerine ¢ikacak kadar sicak ve tuzlu suda
15 dakika bekletin. Suyunu stziin ve bir kenara alin. Ince kiyilmig sogani, 1 ¢orba kasigi sanayaginda kavurun.
Geri kalan alat malzemesini ekleyip karistirin. Soganin Gizerine pisen alatli eti yerlestirin. Uzerine haslanmis ve
kabuklari ¢ikarilmig nohut ile kuru GzUmU serpin. En (iste de pirinci yayin ve tuzunu ayarlayin. Sicak et suyunu
gezdirin ve kisik ateste suyunu ¢ekene kadar pisirin. Kalan 2 gorba tereyagini eritip, pisen pilavin Gzerine
gezdirin ve kapa@i kapali olarak 15 dakika demlen-meye birakin. Daha sonra bir servis tabagdina ters cevirip
¢ikarin ve sicak olarak servis yapin.

Fotograf "zemine" tarafindan génderildi. 10.01.2015
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