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ALASKA

Kakaolu kati icin:

1 litre st

1 su bardagi toz seker

3 yemek kasigi kakao

2 yemek kasigi un

2 yemek kagsi§i nisasta

1 paket vanilin

1 yemek kasigdi tereyadi

2 paket kakaolu bisklvi (150 gram)
Krem santi kati icin:

2 paket krem gsanti

2 su bardagi sut

Cikolatal kati icin:

1 paket st kremasi (200 ml)

2 paket bitter cikolata (200 gram)

Kakaolu puding i¢in sit, seker, kakao,un ve nisastayi bir tencereye alin.
Surekli karigtirarak orta ateste, koyu kivamli bir muhallebi kivamina gelene dek pisirin.
Ocaktan aldiginiz pudinge vanilya ve tereyagdini ekleyin ve karigtirin.

Uzerini kapatarak 10-15 dakika sogumasini bekleyin.

Kakaolu biskGvileri un haline gelene kadar ¢ekin.

Hafifce soguyan pudinge ekleyin ve karigtirin.

Karisimi borcama aktarin ve Uizerini dizlestirin.

Buzdolabinda sogumaya birakin.

Krem santileri soguk sdtle ¢irpin.

Soguyan kakaolu puding karigiminin tzerine aktarin ve dizlestirin.

Tekrar buzdolabina kaldirarak sogumaya birakin.

Cikolatali sosu icin, kremayi bir cezvede kaynama noktasina getirin.
Cikolatalar kligUk parcalara kesin ve bir kaseye alin.

Uzerine sicak kremayi dokin ve kasikla, ¢ikolatalar eriyene kadar karigtirin.
Sosu krem santinin Gzerine dokin ve her yerine esit halde yayin.
Buzdolabinda en az 1 saat dinlendirdikten sonra dilimleyerek servis edin.
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