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ALASKA PASTA

1 ¢corba kasigi tereyad

100 gr (3/4 su bardadi) + 1 ¢corba kasigi un
200 gr (3/4 su bardag) + 1 ¢orba kagiJi toz seker
4 yumurta sarisi (oda sicakliinda saklanmig)
4 yumurta aki (oda sicaklijinda saklanmig)

1 tatl kasidi vanilya esansi

1 tath kasigi kabartma tozu

1 kahve kagiJi tuz

250 gr (3/4 su bardagi) kayisi receli

6 su bardagi vanilyali dondurma

Merengi:

6 yumurta aki

1 kahve kasiginin ucuyla tuz

200 gr (3 4 su bardagi) toz seker

Once finninizi orta sicakliga (180°C) getirip isitiniz. 20 cm'lik iki sandvic kalibini, tereyag ile yaglayiniz.

Bir corba kasigi un ile bir gcorba kasigi sekeri iyice karistirip yaglanmis kek kaliplarini bu tozla bulayiniz. Hafifce
silkeleyerek fazla un ve sekerini eritiniz.

Yumurta sarilarini orta buyUklUkte bir kdsede vanilya ile koyulagincaya kadar ¢irpip 4 kasik seker ekleyerek,
sekerler eriyinceye kadar karistiriniz. Bir baska kdsede yumurta aklarini yumusak bir kar haline gelinceye kadar
telle ¢irpip, kalan 4 kasik sekeri birer birer katarak, kar halindeki beyazi dimdik duracak hale gelinceye kadar
¢irpmaya devam ediniz.

Kar halindeki yumurta beyazini, yumurta sarilarinin igine dékip iyice karigtiriniz.

Kalan unu kabartma tozu ve tuzla karistirip, ¢irpilmis yumurtanin igine katiniz.

Karigimi iki kek kalibina esit oranda bosaltip, firinin orta rafinda 20-25 dakika, kekin ortasina sokacaginiz bir sis
temiz ve kuru olarak ¢ikincaya kadar, pisiriniz. Kekleri firndan ¢ikarip, iinincaya kadar bekletiniz.

Iik keklerin birini kayisi receli ile sivayiniz; ikinci keki Ustiine oturtup dért kenarini bigakla kesiniz ve oval bir sekil
veriniz.

Dondurmayi bir tabaka altiminyum kagit Gsttine koyup, yaptiginiz keke benzer bir sekil veriniz; Gstind
aliminyum kagitla kaplayip, sertlesmesi icin buzdolabinin buzluguna koyunuz.

Finninizi kizgin bir hal alana kadar (230°C) isitiniz. Orta boy bir kdseye 6 yumurta akini ve tuzu koyup, yumurta
teli ile havada dimdik durabilecek kar haline gelinceye kadar ¢irpiniz.

Keki yagl kagidin Ustine koyup dondurmayi buzluktan ¢ikariniz. Ustiindeki aliminyum k&gidi alip, dondurmayi
kekin Usttine yerlestiriniz. Yaptiginiz kremayi bir spatula ile dondurmali kekin Ustiine, hi¢ bosluk birakmaksizin
sivayiniz. (Dondurma eriyebileceginden, bu islem ¢abuk yapiimalidir). Ustinde kek bulunan yagh k&gidi firinin
orta gbzinde, Ustlindeki krema sararincaya kadar 3-4 dakika birakip, hemen servis yapiniz.
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