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ALASKA PASTA

Kek icin:

3 kahve fincani tozseker

3 adet yumurta

Yarnim kahve fincani kakao

Iki buguk kahve fincani un
Yarim paket kabartma tozu
Uzeri igin:

1 paket ¢ikolatali dondurma tozu
1 paket vanilyali dondurma tozu
2 adet yumurtanin aki

1 su bardagi pudra sekeri

Bir tutam tuz

Kek igin tozgeker ve yumurtalari derin bir kapta iyice girpin. Elenmis kakao, un ve kabartma tozunu ilave edin.
Tdm malzemeyi karistirdiktan sonra yaglanmig ve unlanmig orta blyuklUkte kek kalibina bogaltin. Onceden
isitilmis 175 derece firinda kontrol ederek (keke bir kiirdan batirin, kiirdan temiz ¢ikarsa pismis demektir) pigirin.
Firindan ¢ikarip, sogumaya birakin. Dondurmalari paketin tzerindeki tarife gére hazirlayin. Orta blyuklikte
yuvarlak bir kabin igine aliminyum folyo serin. Soguyan keki elinizle parcalayip, kalibin igine dégeyin ve tizerine
cikolatall dondurmayi bosaltip, spatula ile diizeltin. Uzerine vanilyali dondurmayi bosaltin ve tekrar spatula ile
dlzeltin. Derin dondurucuda donmaya birakin. Diger taraftan derin bir kapta yumurta aklarini tuz ile hafifce
¢irpin ve pudra sekerini ilave edin. Bu kabi, i¢cinde su kaynayan bir kabin buhari Gzerine tutarak, karisim képik
haline gelene kadar ¢irpin. Kenara alip 1-2 dakika daha ¢irpin. Firini 200 dereceye getirip, 1sitin. Donmus
alaskay derin dondurucudan alin ve servis tabagina ters cevirip ¢ikarin. Képlk haline getirdiginiz yumurta aki ile
Uzerini kaplayin. Isinmig firina koyarak, Gzerinin hafif¢ce kizarmasi igin birka¢ dakika bekletin (dondurmanin
erimemesi i¢in bu islemi ¢gabuk yapin). Daha sonra dilimleyerek servis yapin.
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