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ALANYA BOHCASI (ANTALYA)

Bohca harci igin:

3 yumurta

1,5 su bardagi st
1,5 su bardagi un

1 cay bardagdi sivi yag
Tuz

Igiigin:

Istedi@iniz bir i¢ harci

Krep igin yumurtayi, sivi yadi ve sutl karistirma kabinin igine alin. Girpma teliyle karigtinin. Akici kivamda bir
karisim elde edin. Bu sirada i¢ harci hazirlamak igin bir tavaya sivi yag dékin. Soganlarimizi soyup yemeklik
dograyin ve yagda kavurun. Ardindan kiymayi ekleyin ve karistirin. Domatesi de dograyarak ilave edin. Tuz ve
karabiberini atarak kavurmaya devam edin. Harcimiz kavrulunca altini kapatin, maydanozu ince ince kiyarak
harca ekleyin. Krep tavasina ya da genis bir tavaya krep harcindan bir kepge dokip énli arkall pisirin. Pisen
kreplerin iglerine paylastirip sarin ve ¢op sislerle acilimasini énleyin. Krepler bitene kadar ayni iglemi uygulayin.
Sicak servis edin.
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